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WAS ZEICHNET DIE ;
WEINE DIESES KLEINES

WEINANBAUGEBIETES
AUS, DESSEN FLASCHEN
IN DEN VERGANGENEN
JAHRHUNDERTEN AUF
EUROPAISCHE HOFE
GELIEFERT WURDEN?

Exzellente Klimabedingungen
mit mehr als 200 Sonnentagen Der gut geeignete Boden und
im Jahr, sowie kalte Néchte und das vorteilhafte Klima sorgen
ein mit Mineralien durchsetzter fiir eine interessante und reiche
Boden. Hier befand sich einst das ~ Vielfalt an Weinsorten. Unter
Pannonische Meer, das heutige dem Einfluss des warmen und
Weinberge als Inseln umfloss trockenen pannonischen Klimas
und fruchtbare, mit Mineralien bietet diese Region neben den
angereicherte Erde anschwemmte  exzellenten harmonischen
- eine Mischung aus Sand und trockenen und halbtrockenen

Ton, die fiir den Weinanbau wie Weinen und Verschnitten auch
geschaffen ist. Die Weinberge halbsiif$e und siiffe Weinsorten
liegen an steilen grasbewachsenen  besonderer Qualitdt, wie zum
Hiingen, was die Bodenerosion Beispiel Spditlese, Auslese,
verhindert und den Anbau von Beerenauslese, Eiswein und
Weinreben erleichtert. Trockenbeerenauslese.



Wiedergeburt einer
renomimierten
Winzerfamilie

IM OSTLICHEN, SONNINGEN TEIL SLOWENIENS, IM
WEINANBAUGEBIET STAJERSKA, GENAUER IN DEN
LJUTOMER-ORMOZ WEINBERGEN, DIE FUR IHRE MEHR ALS
Slowenien TAUSEND JAHRE ALTE WINZERTRADITION UND IDEALEN
BEDINGUNGEN FUR DEN ANBAU VON SPITZENWEINEN
BEKANNT SIND, VERZAUBERT SIE MIT SEINER TRADITION
DER WEINKELLER MARO.

Die Weinberge liegen in den
schonsten Lagen der Ljutomer-
Ormoz Hiigel: Strezetina und
Nunska Graba in der Nihe des
beriihmten Jerusalems. Sie zihlen
zu den prestigetrichtigen drei
Prozent der besten Weinberglagen
weltweit. Die Handlese garantiert
die hochste Qualitdtsbasis fiir die
Produktion des exzellenten Weines.




Auf diesen wundervollen und
fruchtbaren Rebflichen wachsen
WeifSburgunder, Blauburgunder,
Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Gelber Muskateller und die lokale
Sorte Furmint.

DER WEINKELLER MARO
reprdsentiert die Winzertradition
einer hervorragenden Winzer-
familie aus dem 17. Jahrhundert:
MASA SAMEC, die Nachkomme
der Familie MURSA, fiihrt die
Winzertradition fort, indem sie
die natiirlichen Ressourcen der
ausgezeichneter Weinanbaugebiete
respektiert, die urspriinglichen Ei-
genschaften der Rebsorten bewahrt
und den Wein wihrend des Rei-
fungsprozesses im Keller sorgfiltig
pflegt.

MUuRsaA ist die Marke des
Weinkellers MARO, der
hochwertige Weine und
Spitzenweine anbietet. Die Weine
sind dufSerst aromatisch, was sich
in der Pracht fruchtiger, blumiger
und pflanzlicher Aromen einzelner
Weine widerspiegelt. Im Geschmack
sind die Weine aufgrund der
erfrischenden Siure und geeigneten
Alkoholgehalt lebendig, vollmundig
und extraktreich, harmonisch und

MA | RO MARO
angenehm zu geniefSen. SAS— | OTS— WINE finne—"












— DIE SYNERGIE DER
WERTSCHATZUNG DER

TRADITION VERGANGENER
GENERATIONEN, DES
WISSENS, DES NATURLICHEN
WEINANBAUES UND DER
ERHALTUNG DER NATURLICHEN
HARMONIE DES GESCHMACKS
UND DES AROMAS.







BLAUBURGUNDER
2020

— Rotwein/trocken
100% Pinot noir

aus einem einzigen Weinberg
075L

13,0 VOL%

Blauburgunder prisentiert
sich mit einer hellen

und klaren, rubinroten

Farbe und dichter Textur.
Die akzentuierte Bliite
funktioniert gut und erinnert
an reife Beeren - Brombeere,
Pflaume und Kirsche. Es
folgt die Wahrnehmung von
Veilchen und roter Rose, die
sich mit einer Tabaknote
vermischen, und das Ganze
wird durch eine sanfte Note
von Holz und Bleistiftspitze
angenehm abgerundet.

Der Geschmack ist weich,
spiirbar warm und trocken,
die Siure erfrischend und in
Kombination mit runden,
samtigen Tanninen zeigen sie
den jugendlichen Charakter
des Weines. Ein intensiver
und eleganter, strukturierter
und langanhaltender Wein
bestdtigt die Wahrnehmung
von Beeren, Blumen und
Gewiirzen in unserem Mund.

Empfohlene
Serviertemperatur: 16-18 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion Ljutomersko-
Ormoske gorice, Weinanbaugebiet Stanovséak.

TERROIR

Der Weinberg liegt am Siidosthang von
Strezetina auf einer Hohe von 300 m. Die
kontinentalen kalten Winter, die sonnigen
Sommer mit kiihlen Néichten und der bewitterte
Hang mit seinem lehmig-sandigen Untergrund
bieten die besten Voraussetzungen fiir den zu
erwartenden exzellenten Blauburgunder, der
auf einzelnem Guyot angebaut wird.

WEINHERSTELLUNG

Handgelesen, zart entrappt. Nach einer
mehrtigigen Mazeration reifte er 18 Monate
lang in einem Inox-Fass und wurde Ende Mdrz
2022 abgefiillt, von da an reift er in Flaschen.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Wein passt hervorragend zu
Fleischgerichten (Ente, Wild, Lamm) und
Pilzgerichten, harmoniert gut mit Triiffeln
und ist ein hervorragender Begleiter aller
Arten von Nudeln, die mit verschiedenen
SofSen angereichert werden kinnen. Er ist
auch ein wunderbarer Begleiter zu Muscheln
a la Buzara, Thunfisch, Schwertfisch, Lachs
und anderen Meeresfischen. In Kombination
mit reifen Kdsesorten unterstreicht er seinen
einzigartigen Charakter.



ROSE CECILIA

“ . 2024
— Roséwein/trocken

/ 100% Pinot noir

aus einem einzigen Weinberg

0,75L

/% " 12,0 VOL.%

Lachsfarben, kristallklar mit
oliger Textur. Ein aromatisch
reiches, fruchtiges Wein

mit Aromen von Erdbeere,
Himbeere und Pfirsich,
gefolgt von Rose, Granatapfel
und Karamell. Mittlerer
Korper, angenehme Sciure;
am Gaumen harmonisch,
weich und warm mit einem
mineralischen Abgang. Ein

strukturreicher Rosé, der
niemanden gleichgiiltig lisst.
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Empfohlene
Serviertemperatur: 10-12 °C
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Slowenien

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion
Ljutomersko-Ormoske gorice,
Weinanbaugebiet Stanovscak.

TERROIR

Der Weinberg liegt am Siidosthang von
Strezetina auf einer Hohe von 300 m. Die
kontinentalen kalten Winter, die sonnigen
Sommer mit kiihlen Néchten und der
bewitterte Hang mit seinem lehmig-sandigen
Untergrund bieten die besten Voraussetzungen
fiir den zu erwartenden exzellenten
Blauburgunder mit Guyot-Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgelesen, zart entrappt. Nach einigen
Stunden Mazeration reifte der Wein 8 Monate
lang in einem Inox-Fass und wurde im

Mai 2025 in Flaschen abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Rosé MURSA ist die perfekte Wahl

fiir einen Aperitif. Er passt gut zu frischem
Gemiise, zu Suppen und ist ein besonders
guter Begleiter fiir verschiedene Gewiirze, wie
Safran und Estragon, die Risotto oder weifSes
Fleisch bereichern. Er passt hervorragend zu
gegrillten Garnelen, zu marokkanischen und
einigen asiatischen Gerichten und erginzt und
belebt deren exotische Aromen.

WISSENSWERTES

MURSA Rosé ist nach der Tochter von Joseph
Mursa, Cecilia MURSA, verheiratet SAMEC,
benannt, die im Jahr der ersten Abfiillung
(2021) ihren 120. Geburtstag feierte.
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SAUVIGNON BLANC
o 2024

- WeifSwein/trocken
100% Sauvignon Blanc

aus einem einzigen Weinberg
0,75L

13,5 VOL.%

Strohgelb mit griinlichen
Reflexen und oliger Textur.
Das sortentypische Bukett
erdffnet sich mit grasigen
Noten und einem Hauch
von Tomatenblatt. Es folgen
Aromen von Passionsfrucht,
Stachelbeere, Ananas sowie
feine Krdiuternoten von
Minze und griinem Apfel,
schon abgerundet durch eine
Spur Feuerstein. Trocken,
mit angenehmer Sciure und
intensiver Aromatik. Kriftig,
warm, reif und ausgewogen
am Gaumen.

Empfohlene
Serviertemperatur: 8-10 °C

WEINANBAUGEBIET

Stajerska Slowenien, Unterregion Ljutomersko-
Ormoske gorice, Weinanbaugebiet Nunska
graba.

TERROIR

Der Weinberg Sauvignon (Muskat-Silvaner)
liegt am Westhang des mittelsteilen Hiigels
Nunska Graba auf einer Hohe von 280 m
iitber dem Meeresspiegel. Die kontinentalen
kalten Winter, die sonnigen Sommer mit
kiihlen Ndchten und die bewitterten Hiinge
mit ihrem lehmig-sandigen Untergrund bieten
hervorragende Bedingungen fiir den Weinbau
mit Guyot-Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein reifte
7 Monate lang im Inox-Fass und wurde im
Mai 2025 abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Dieser elegante Wein verwohnt uns pur

oder in Kombination mit verschiedenen
Kriuterhdppchen. Er passt sehr gut zu
Spargelgerichten und weifSem Fleisch.
Probieren Sie es mit Kriuter-Omelett, es passt
auch hervorragend zu Sashimi vom Lachs oder
Fisch-Carpaccio.

WISSENSWERTES

Josip Mursa baute vor mehr als 100 Jahren

auf demselben Weinberg den Muskat-Silvaner
an und iiberzeugte mit seinen hauseigenen
Weinflaschen die einheimischen sowie die
osterreichischen Weinliebhaber. Der Wein
wurde auf Weinausstellungen in Ljubljana,
Ptuj, Belgrad und anderswo vor 1930 mehrfach
ausgezeichnet.
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20
— WeifSwein/trocken

SAUVIGNON BLANC
23

100% Sauvignon Blanc

aus einem einzigen Weinberg
075L

13,5 VOL.%

Kristallklarer Wein,
strohgelbe Farbe mit
griinlicher Tonung und
dichter Textur. Die Bliite

ist betont und sortenrein.
Die Aromen sind besonders
kréutig, mit griiner Paprika,
Minze, griinem Apfel, Gras
und weifSem Pfirsich sowie
frischer Holunderbliite,
alles unterstiitzt von
Feuersteinnoten im
Hintergrund. Der Geschmack
ist kriftig, lebendig. Der
Wein ist weich, verwéhnt
uns aber gleichzeitig mit
einer angenehmen Frische
und einer Mischung aus
Mineralitdt, die sich zu
einem anhaltenden und
fruchtigen Nachgeschmack
entwickelt. Ein eleganter,
recht vollmundiger Wein,
der uns sowohl pur als
auch in Kombination mit
verschiedenen Krduter-
Vorspeisen verwihnt.

Empfohlene
Serviertemperatur: 8-10 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion Ljutomersko-
Ormoske gorice, Weinanbaugebiet Nunska graba.

TERROIR

Der Weinberg Sauvignon (Muskat-Silvaner)
liegt am Westhang des mittelsteilen Hiigels
Nunska Graba auf einer Hohe von 280 m
iiber dem Meeresspiegel. Die kontinentalen
kalten Winter, die sonnigen Sommer mit
kiihlen Nichten und die bewitterten Hiinge
mit ihrem lehmig-sandigen Untergrund bieten
hervorragende Bedingungen fiir den Weinbau
mit Guyot-Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein reifte 6
Monate lang im Inox-Fass und wurde im April
2024 abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Dieser elegante Wein verwohnt uns pur

oder in Kombination mit verschiedenen
Krduterhdppchen. Er passt sehr gut zu
Spargelgerichten und weiflem Fleisch. Probieren
Sie es mit Kriuter-Omelett, es passt auch
hervorragend zu Sashimi vom Lachs oder Fisch-
Carpaccio.

WISSENSWERTES

Josip Mursa baute vor mehr als 100 Jahren

auf demselben Weinberg den Muskat-Silvaner
an und iiberzeugte mit seinen hauseigenen
Weinflaschen die einheimischen sowie die
osterreichischen Weinliebhaber. Der Wein
wurde auf Weinausstellungen in Ljubljana,
Ptuj, Belgrad und anderswo vor 1930 mehrfach
ausgezeichnet.
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CHARDONNAY
o 2023
— WeifSwein/trocken
100% Chardonnay

aus einem einzigen Weinberg
075L

13,0 VOL.%

Kristallklar und leuchtend,
strohgelb mit griiner Tonung
und dichter Textur. Die
intensive Bliite kommt

gut zur Geltung und
offenbart einen besonders
fruchtigen Aspekt, der

rein sortentypisch ist.
Griiner Apfel, Limette,
Weinbergpfirsich und ein
Hauch Mango. Abgerundet
wird die Bliite durch einen
grasigen Charakter. Im
Mund ist er trocken, weich
und mit gut eingebundenem
Alkohol. Die Siuren wirken
vertikal und prigen den
mineralischen Charakter
des Weins. Ein recht
korperreicher Wein, der
mit einem intensiven und
eleganten, langanhaltenden
- tiberwiegend fruchtigen
Nachgeschmack fasziniert.

Empfohlene
Serviertemperatur: 8-10 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion
Ljutomersko-Ormoske gorice,
Weinanbaugebiet Stanovscak.

TERROIR

Der Chardonnay-Weinberg befindet sich am
Siidosthang des steilen Hangs von Strezetina
in 300 m Hohe. Die kontinentalen kalten
Winter, die sonnigen Sommer mit kiihlen
Nichten und die bewitterten Hinge mit
ihrem lehmig-sandigen Untergrund bieten
hervorragende Bedingungen fiir den Weinbau
mit Guyot-Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgelesen, zart entrappt, dann 6 Monate
auf der Feinhefe im Inox-Fass gereift und
Ende April 2024 abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Mursa Chardonnay ist der perfekte Begleiter
zu Kidsesorten mit edlem Schimmel, Gerichten
mit siifferen Saucen und Kdsestrudeln.
Asiatische Gerichte konnen hervorragend

mit dem Mursa Chardonnay abgestimmt
werden, da das harmonische Gleichgewicht
von Zucker und Siure des Weins die siifSeren
Aromen der Speisen unaufdringlich begleitet.
Ein Glas Mursa Chardonnay kann als Aperitif
oder nach dem Dessert genossen werden.
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CUVEE MARIA
. . 2023
— WeifSwein/trocken
Rebsortenzusammensetzung:
Furmint, Sauvignon,
Chardonnay, Weiflburgunder
0,75L

12,5 VOL.%

Ein Wein mit kristallklarer,
strohgelber Farbe und dichter
Textur. Insbesondere das
fruchtige Bouquet bietet
uns Wahrnehmungen von
Zitrone, Weinbergpfirsich,
wir finden auch Mango,
und Wahrnehmungen von
Linde, Kirschbliiten und
frisch geschnittenem Gras.
Der Geschmack ist weich,
spiirbar warm, die Scure ist
jugendlich und unterstreicht
die Nachhaltigkeit

des mineralischen
Nachgeschmacks. Ein Wein
von Eleganz, einem ziemlich
vollen Korper und einem
langanhaltenden, besonders
fruchtigen Nachgeschmack.

Empfohlene
Serviertemperatur: 9-11 °C

WEINANBAUGEBIET

Stajerska Slowenien, Unterregion Ljutomersko-
Ormoske gorice, Weinbaugebiete Nunska graba
und Stanovséak.

TERROIR

Weinberg Sauvignon und Furmint - am
Westhang von Nunska Graba, auf einer

Hohe von 280 m, Weinberg Chardonnay und
WeiSburgunder am Siidosthang von Strezetina,
auf einer Hohe von 300 m.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein wurde
7 Monate im Inox-Fass gereift und Ende April
2024 in Flaschen abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Wein passt zu Fisch, zu Gerichten

mit weiflem Fleisch und auch zu Pasta

mit passenden Saucen serviert werden.
Besonders empfehlenswert als Begleiter von
Gemiisegerichten.



CUVEE ANTONIA
2020
- Weifswein/halbtrocken

Rebsortenzusammensetzung:

Furmint, Chardonnay, WeifSburgunder
0,75L
11,5VOL.%

Leuchtende, goldgelbe
Farbe mit einer dichten
Windung. Die ausgeprigte
Aromatik verfiihrt zu
einem Zusammenspiel
von Zitrusfriichten,
tropischen und weiflen
Bliiten. Noten von Limette
und Grapefruit verbinden
sich mit Apfel, Aprikose,
Ananas, weifSer Rose

und Zitronenbliiten. Der
Geschmack ist sanft, mit
einer zarten Note von
Restzucker und Wirme.
Die lebendige Sciure
gleicht den Wein gut aus
und hinterldsst im Mund
einen mineralischen
Eindruck. Intensiv,
elegant und ausgewogen,
langanhaltend.

Empfohlene
Serviertemperatur: 9-11 °C

WEINANBAUGEBIET

Stajerska Slowenien, Unterregion
Ljutomersko-Ormoske gorice, Weinbaugebiete
Nunska graba und Stanovscéak.

TERROIR

Der Weinberg Furmint liegt am Westhang
des mittelsteilen Hangs von Nunska Graba
auf einer Hohe von 280 m, wihrend der
Weinberg Chardonnay und WeifSburgunder
am Siidosthang des steilen Hangs von
Strezetina auf einer Hohe von 300 m liegt.
Die kontinentalen kalten Winter, die
sonnigen Sommer mit kithlen Ndchten und
die bewitterten Hinge mit ihrem lehmig-
sandigen Untergrund bieten hervorragende
Bedingungen fiir den Weinbau mit Guyot-
Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein reifte
18 Monate lang im Inox-Fass und wurde im
Miirz 2022 abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Wein ist ein perfekter Begleiter fiir kalte
und warme Vorspeisen, in Kombination mit
weiflem Fleisch und saisonalem Gemiise.

WISSENSWERTES

Antonija, die Tochter von Josip MURSA,

war die Besitzerin des Weinbergs auf Nunska
Graba, wo wir heute Furmint anbauen,

die vorherrschende Antonia-Rebesorte.
Somit habe ich meinen zweiten Cuvee dem
Andenken an meine GrofStante gewidmet.



“ CUVEE MARIA
2019
- Weifswein/halbtrocken

Rebsortenzusammensetzung:
Sauvignon, Furmint, WeifSburgunder
0,75L
11,5VOL.%

Ein Wein mit leuchtender,
goldgelber Farbe und dichter
Textur. Das kiihne und

feine Bouquet erinnert an
Mandarine, gelbe Grapefruit
und roten Apfel. Hinzu
gesellen sich Noten von
Geif$blatt, Mandelbliite,
Limette und eine angenehme
SiifSe, die an Zitronenhonig
erinnert. Der Geschmack ist
sanft und halbtrocken, die
Frische gleicht ihn angenehm
aus und miindet in einen
langen, vollen und eleganten
Nachgeschmack, der in einer
blumigen und ausgeprigten

Mineralitit ausklingt.
KLET
CELLAR
KELLER
% ‘ Empfohlene
Slowenien Serviertemperatur: 9-11 °C

WEINANBAUGEBIET

Stajerska Slowenien, Unterregion Ljutomersko-
Ormoske gorice, Weinbaugebiete Nunska graba
und Stanovséak.

TERROIR

Weinberg Sauvignon und Furmint - am
Westhang von Nunska Graba, auf einer Hohe
von 280 m, Weinberg WeifSburgunder am
Stidosthang von Strezetina, auf einer Hohe
von 300 m.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein wurde
7 Monate im Inox-Fass gereift und Anfang Mai
2020 in Flaschen abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Wein passt zu Gerichten mit weiflem
Fleisch und Beilagen. Er kann zu
Fischgerichten, Kiise, Gemiisegerichten und
auch zu Pasta mit passenden Saucen serviert
werden. Besonders empfehlenswert als Begleiter
von Umami, Sushi und Lachs-Carpaccio.

WISSENSWERTES

Das Vorbild von Josip MURSA war seine

frith verwitwete Mutter Marija, eine sehr
unternehmungslustige und entschlossene Frau.
Sie bewirtschaftete erfolgreich ein 150 ha grofies
Anwesen und Weinberge und stellte vor 150
Jahren ihre Weine auf der Weltweinausstellung
in Wien im Jahr 1873 aus. Marija war die Frau
von Josip MURSA, eine Lehrerin. Die Frau des
Enkels von Josip Mursa, meines Grofivaters
Dusan Samec, hiefS ebenfalls Marija. So habe
ich meinen ERSTEN Cuvee MARIA genannt

- in Erinnerung an die starken, erfolgreichen
Frauen in meiner Familie.



WEISSBURGUNDER
2020
- Weifwein/halbsiifs

100% Pinot blanc

aus einem einzigen Weinberg
075L

12,0 VOL.%

Von heller, zitronengelber
Farbe, schwillt er im

Glas kriftig an. Das
akzentuierte Aroma ist
opulent, mit Noten von
Zitronenschale, gelber
Grapefruit, weiflfem
Pfirsich, Aprikose,
Lindenbliiten, zartem
Honig und Mango. Der
Geschmack ist abgerundet
und sanft, mit einem
Restzucker, der durch

die Frische angenehm
ausgeglichen wird. Im
Abgang zeigt sich die
Mineralitdt. Ein Wein von
Eleganz, langanhaltend,
intensiv und besonders
fruchtig im Abgang.

Empfohlene
Serviertemperatur: 8-12 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion Ljutomersko-
Ormoske gorice, Weinanbaugebiet Stanovséak.

TERROIR

Der Weinberg des WeifSburgunders liegt am
Siidosthang des steilen Hangs der Strezetina in
300 m Hohe. Die kontinentalen kalten Winter,
die sonnigen Sommer mit kiihlen Néichten
und die bewitterten Hiinge mit ihrem lehmig-
sandigen Untergrund bieten hervorragende
Bedingungen fiir den Weinbau mit Guyot-
Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein reifte
18 Monate lang im Inox-Fass und wurde im
Miirz 2022 abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Mursa Weif$burgunder Jahrgang

2020 kann zu asiatischen Gerichten mit
stifferen SofSen serviert werden. Er ist

auch ein interessanter Begleiter fiir siifSere
Flusskrebsaromen bzw. Gerichte, die die
Kombination mit einem Wein mit hoherem
Zuckergehalt erlauben. Natiirlich kann man
ihn auch ohne Begleitgerichte geniefSen, als
Aperitif oder nach dem Dessert.



GELBER MUSKATELLER
2019
- Weifswein/halbsiifs

100% gelbe Muskateller

aus einem einzigen Weinberg
0,75L

10,5 VOL.%

Extrakt, zitronengelb in
der Farbe mit einer dichten
Textur. Das akzentuierte
Bouquet wirkt luxurids und
offenbart den Charme der
Vielfalt. Zitrone, Limette,
Melisse, ein Hauch von
Basilikum und Limette.
Blumiger Honig verbindet
sich mit Noten von weifSer
Rose und Mandel. Der
Geschmack ist halbsiif§ und
sanft. Die Frische iiberrascht
mit ihrer jugendlichen
Lebendigkeit und bildet
einen langanhaltenden,
akzentuierten und
eleganten Nachgeschmack,
der sich mit Fruchtigkeit
und einer mineralischen
Note vermischt. Ein

Wein mit intensivem und

durchsetzungsfihigem
Charakter.
KLET
CELLAR
KELLER
% ‘ Empfohlene
Slowenien Serviertemperatur: 8-12 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion
Ljutomersko-Ormoske gorice,
Weinanbaugebiet Nunska graba.

TERROIR

Der Weinberg Gelber Muskateller liegt

am Westhang des mittelsteilen Hangs von
Nunska Graba auf einer Hohe von 280

m. Die kontinentalen kalten Winter, die
sonnigen Sommer mit kiihlen Néchten und
die bewitterten Hinge mit ihrem lehmig-
sandigen Untergrund bieten hervorragende
Bedingungen fiir den Weinbau mit Guyot-
Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgelesen, zart entrappt, einige Stunden
lang mazeriert. Der Wein wurde 7 Monate
lang im Inox-Fass gereift und Anfang Mai
2020 abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Er kann alleine oder als Aperitif zu
asiatischen Gerichten serviert werden, da
sein etwas hoherer Sduregehalt die siifSeren
Aromen gut ergdnzt und erfrischt. Er ist
ein erfrischender Begleiter zu weifSem
Fleisch mit siifSen Soffen. Er passt auch gut
zu Kisefondue. Auch empfehlenswert zu
Obstdesserts.



CHARDONNAY

2019
— WeifSwein/halbsiifs

100% Chardonnay
aus einem einzigen Weinberg

075L
12,0 VOL.%

Der Wein hat eine
extraktive, zitronengelbe
Farbe mit einer dichten
Windung und langsam
tropfenden Trinen. Subtile
Noten bringen Zitrone,
Ananas, Mango, Honigbirne
und gelben Apfel zum
Ausdruck, sowie Noten von
gelber Rose und Mittelmeer.
Der Geschmack ist sanft
und abgerundet, mit einer
wahrnehmbaren Wirme.
Die ausgeprdgte Siure
umspiilt den Mund und
bringt die mineralische
Prigung des Weines zum
Ausdruck. Ein intensiver,
ziemlich korperreicher und
eleganter Wein mit einem
langanhaltenden, besonders
fruchtigen Nachgeschmack.

Empfohlene
Serviertemperatur: 8-12 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion
Ljutomersko-Ormoske gorice,
Weinanbaugebiet Stanovscak.

TERROIR

Der Chardonnay-Weinberg befindet sich am
Siidosthang des steilen Hangs von Strezetina
in 300 m Hohe. Die kontinentalen kalten
Winter, die sonnigen Sommer mit kiihlen
Nichten und die bewitterten Hinge mit
ihrem lehmig-sandigen Untergrund bieten
hervorragende Bedingungen fiir den Weinbau
mit Guyot-Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgelesen, zart entrappt, einige Stunden
lang mazeriert. Der Wein reifte 7 Monate lang
im Inox-Fass und wurde Anfang Mai 2020 in
Flaschen abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Mursa Chardonnay ist der perfekte Begleiter
zu Kiisesorten mit edlem Schimmel, Gerichten
mit siifferen Saucen und Kdsestrudeln.
Asiatische Gerichte konnen hervorragend

mit dem Mursa Chardonnay abgestimmt
werden, da das harmonische Gleichgewicht
von Zucker und Siure des Weins die stifleren
Aromen der Speisen unaufdringlich begleitet.
Ein Glas Mursa Chardonnay kann als Aperitif
oder nach dem Dessert genossen werden.



WEISSBURGUNDER
2019
— WeifSwein/halbsiifs

100% Pinot blanc

aus einem einzigen Weinberg
05L

11,5 VOL.%

Ein Wein mit einer
ausgeprigten goldgelben
Farbe und einer
ausgeprigten dichten
Textur. Das subtile Bouquet
erinnert an kandierte
Zitrone, Grapefruit,
Aprikose, Mango, aber
auch an gelben Apfel und
Birne, die Fruchtigkeit wird
durch Noten von weiflen
Blumen abgerundet. Der
Geschmack ist siif§ und
sanft, eine spiirbare Frische
hebt die Empfindungen
von Weichheit und zarter
Mineralitdt hervor. Ein
strukturierter Wein mit
einem intensiven und
anhaltenden, eleganten

Nachgeschmack.
KLET
CELLAR
KELLER
% ‘ Empfohlene
Slowenien Serviertemperatur: 8-12 °C

WEINANBAUGEBIET
Stajerska Slowenien, Unterregion
Ljutomersko-Ormoske gorice,
Weinanbaugebiet Stanovscak.

TERROIR

Der Weinberg des WeifSburgunders liegt am
Siidosthang des steilen Hangs der Strezetina
in 300 m Hohe. Die kontinentalen kalten
Winter, die sonnigen Sommer mit kiihlen
Niichten und die bewitterten Hiinge mit
ihrem lehmig-sandigen Untergrund bieten
hervorragende Bedingungen fiir den
Weinbau mit Guyot-Reberziehung.

WEINHERSTELLUNG

Handgepfliickt, zart entrappt. Der Wein
reifte 7 Monate lang im Inox-Fass und wurde
Anfang Mai 2020 in Flaschen abgefiillt.

GENUSSEMPFEHLUNG

Der Wein kann als siifler Aperitif oder

als Begleitwein zum Dessert genossen
werden. Er ist ein ausgezeichneter
Begleiter fiir Gerichte mit siifSer Basis (z.B.
Kiirbisgerichte). Ein perfekter Wein zum
Verwohnen.






»Mit grofSem Respekt
und Verantwortun ‘.
tibernahm ich das Erbe
meines GrofSvaters,
des Architekten Dusan
Samec, des Enkels von
Josip Murs.

— MASA SAMEC
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Die reiche Tradition
der Winzerfamilie

Mursa

DIE ERSTEN AUFZEICHNUNGEN DER FAMILIE MURSA

STAMMEN AUS DEM JAHR 1609. IHRE WEINANBAU- UND
WINZERTATIGKEIT IST BEREITS IM ,,GORNISKI REGISTER
KRIZNISKE KOMENDE VELIKA NEDELJA“ AUS DEM JAHR

1613 AUFGEZEICHNET.

Die Mosaikfliese aus dem
Produktionsprogramm der Fabrik Josip
MURSA aus dem Jahr 1895.

Der Stammbaum der Familie
Mursa im Laufe der Jahrhunderte
zeigt das kreative Bild von
Menschen, die auf vielfiltige Weise
zur Entwicklung der Gesellschaft
und ihres wirtschaftlichen,
politischen und kulturellen Lebens
beigetragen haben.

Einen besonderen Platz nimmt
der im 19. Jahrhundert titige
Josip MURSA ein, der in seinem
Leben und mit seiner Titigkeit zu
Lebzeiten als ein ausgezeichneter
Unternehmer bekannt war.

Sein Vorbild war seine friih
verwitwete Mutter Marija, die
sehr unternehmungslustig und
entschlossen war. Sie leitete
erfolgreich das Landgut und die
Weinberge und stellte ihre Weine
auf der Weltausstellung in Wien
im Jahr 1873 aus.

Josip MURSA griindete
im Jahr 1889 die erste Fabrik
fiir Zementprodukte und
Mosaikfliesen im damaligen
jugoslawischen Raum und
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MURSA

MONOGRAPHIE

— EIN UNVERGESSLICHER
FORTSCHRITTLICHER
SLOWENE

Sie konnen das Buch beim Gracer
Verlag bestellen
info@grafika-gracer.si
www.grafika-gracer.si

ZUM 150. GEBURTSTAG VON JOSIP
MURSA, DEM GIGANTEN VON
PRLEKIJA UND SLOWENIEN A3 5

. ) — GUTSBESITZER, FABRIKANT, "f"-." T""""i{%,,
ESCHAFTSMANN, INNOVATOR, TECHNIKER, -y . . ] b
WINZER UND WEINBAUER, PFERDEZUCHTER W c,;ga'#., ;
UND POLITIKER - IST EIN BUCH VON RADO -

PODGORELC VEROFFENTLICHT WORDEN,
DASS DIE ZEIT UND DEN ORT DES WIRKENS
VON MURSA, SEIN WERK UND SEIN LEBEN
EINGEHEND BELEUCHTET.



»Josip Mursa steht an der Wende vom 19. zum
20. Jahrhundert an der Spitze der Edelmdnner
von Prlekija. Sein wirtschaftliches und soziales
Phinomen war durch die vielen sozialen,
politischen und wirtschaftlichen Umbriiche

in der Habsburgermonarchie in den letzten
Jahrzehnten ihres Bestehens bedingt. Abgesehen
von den zweifellos iiberragenden genetischen
Fihigkeiten dieser aufSergewohnlichen
Personlichkeit gibt es auch eine Kombination von
Faktoren, die die von Mursa fiir wirtschaftliche
Innovationen aufgeschlossene Wesensart zur
praktischen Verwirklichung fiihrten. Die lange
Familientradition seiner Vorfahren, die der
marktwirtschaftlichen Oberschicht angehorten,
spielte dabei zweifellos eine wichtige Rolle. Sein
personliches Auftreten ist den Einheimischen vor
allem durch seine hdufigen Ausritte auf einem
weifSen Pferd in die nahegelegenen Hiigel in
Erinnerung geblieben.

— DR. MIRAN PUCONJA

Ethnologe, Philosoph und Slowenist im Buch Mursa

»Josip Mursa ist ein grofier, jedoch bedauerlicherweise
vergessener Name in Prlekija, aber auch in
Slowenien. Sein Tdtigkeitsfeld war bemerkenswert
und erstaunlich, wenn man bedenkt, womit er sich
beschdftigte, mit wem er korrespondierte und wozu
er sein personliches Wissen und seine Erfahrung
beisteuerte. Seine Arbeit blieb nicht verborgen,
und vieles davon wurde in der damaligen Presse
verdffentlicht, sowohl in der Gffentlichen als auch
in der Fachpresse. Gliicklicherweise ist geniigend
Archivmaterial erhalten geblieben, um nachzuweisen,
dass er ein hervorragender Wirtschaftler, Landwirt
und nationalbewusster Slowene und 'Prlek’ war, auch
wenn vieles im Laufe der Zeit verloren gegangen ist.
Charakteristisch fiir ihn ist auch, dass er, wihrend er
sein Gehoft "Mursovina” erfolgreich bewirtschaftete,
itber Innovationen und Fortschritte nachdachte, die
damals in Prlekija noch ganz unbekannt waren, und
dass er in verschiedenen Bereichen seiner Titigkeit die
Tiir zu neuen Erkenntnissen offnete. Es scheint fast
unglaublich, dass seine Fliesen, die er als Fabrikant
herstellte, noch immer auf dem Boden einiger Kirchen
zu finden sind, auf denen auch heute noch Menschen
herumlaufen.
— DRrAGO MEDVED

Publizist und Redakteur des Buches Mursa










FOTOS
Peter Marinsek

FOTOGRAF

Er wurde 1964 in Celje geboren. Im Jahr 1971
zogen e, sein Vater Marjan, seine Mutter Lucka
und sein Bruder Mark von Sempeter nach Velenje.
Spiter vergrifSerte sich die Familie um ein weiteres
Mitglied, den jiingsten Sohn Jernej.

Er besuchte die Grund- und Mittelschule in
Velenje und schloss sein Studium der Kunstpidago-
gik bei Professor Bojan Golija und Professor Lud-
vik Pandur ab. Wihrend seiner Ausbildung und
praktischen Betitigung auf dem Gebiet der Kunst
wurde ihm klar, dass die Fotografie auch sein Beruf
sein wiirde. Im Jahr 1992 erwarb er den Status
eines unabhdngigen Kiinstlers und Fotografen. In
den dreifSig Jahren seiner beruflichen Laufbahn ist
er zu einem geschdtzten und gefragten Fotografen
geworden, der von den wichtigsten Namen der
slowenischen Wirtschaft, Kultur- und Kreativbran-
che engagiert wird. Er griindete das Studio ma—
ma in Velenje, in dem er sich mit Bild-/Portrit-,
Food-, Sport-, Veduten- und Landschaftsfotografie
beschdftigt und sich in letzter Zeit auf Studio-/Pro-
duktfotografie konzentriert.

Er hat an Gruppenausstellungen in Slowenien
und im Ausland teilgenommen, wo er mehrere Prei-
se erhalten hat. In Slowenien wurde er unter an-
derem mit dem Puhar-Preis ausgezeichnet. Er hat
seine Werke bereits in der Galerie Ivan Napotnik in
Velenje, in der Galerie in Sostanj, im Likovni Salon
in Celje, in der Pidagogischen Fakultdt in Maribor
und in Ljubljana ausgestellt. Seine Fotos wurden in



zahlreichen slowenischen Publikationen veriffent-
licht: in Biichern, Zeitschriften, Katalogen sowie auf
Websites. Er lebt mit seiner Familie in Letus und hat
ein Atelier in Velenje.

www.ma-ma.si

GESTALTUNG DER VISUELLEN BILDER
Marko Marinsek

DESIGNER

Marko Marinsek wurde am 14. Oktober 1968 in
Celje als Sohn von Marjan, einem Kulturarbeiter
aus Velenje, und Lucka, einer Slowenistin,
geboren.

Er arbeitet als kiinstlerischer Leiter im

Studio fiir visuelle Kommunikation ma—ma.
Er schloss sein Studium an der Fakultdt fiir
Design, Visuelle Kommunikation, mit dem
Thema der visuellen Neugestaltung des Bildes
der Europdischen Rechtsfakultdt ab. Er hat auch
als Tutor fiir jiingere auslindische Studenten
gearbeitet. In den letzten Jahren gestaltete er die
Biicher ,,Zlata radgonska resnica“von Drago
Medved, die anldsslich des 160-jihrigen Jubildums
von Radgona Sekt herausgegeben wurden, sowie
»Refosk - Rex Fuscus“ und ,,Mursa - Sodobni

in napredni Slovenec“ von Rad Podgorelec, die
Monographie ,.Velenje — bogastvo pogledov’,

die Monographie ,, Hocem postati pevka“ der
Konzertsingerin Marija Bitenc Samec und das
Buch ,Stebri slovenskega gospodarstva”. Fiir die
Gemeinde Velenje entwarf er ein ganzheitliches
visuelles Bild ,Velenje, mesto s srcem und fiir
die Gemeinde Sotanj ein visuelles Bild zum

Photo: ASI/HRVProd

110-jéhrigen Bestehen der Stadt Sostanj. Fiir die
Galerie Velenje und das Museum Velenje wirkt er
an den Designlosungen fiir grofSe Ausstellungen
mit. In der Gorenje-Gruppe hat er in den letzten
Jahren eine wichtige Rolle bei der visuellen
Corporate Identity des Unternehmens gespielt.

Er ist der Autor vieler ganzheitlicher visueller
Bilder fiir erfolgreiche slowenische Unternehmen
und Marken. Er ist auch der Autor des
grafischen Designs der letzten beiden Helme der
slowenischen Skispringer.

Im Jahr 2015 stellte er seine Lisungen fiir die
Neugestaltung des visuellen Erscheinungsbildes
des Slowenischen Ethnografischen Museums
im SEM aus. In der Nationalgalerie stellte er
Werke aus, die er fiir die Gorenje-Gruppe unter
den Finalisten der 7. Biennale der visuellen
Botschaften in Brumna entworfen hatte, und im
Oktober 2015 zeigte er in der Ausstellung ,Visuelle
Kunst 1975-2015 in der Galerie Velenje seine
visuellen Kreationen und im selben Jahr einen
Kalender mit seinen eigenen Illustrationen - ,,I1
mio calendario® - im Foyer der Gemeinde Velenje.

Er lebt, schafft und schiopft Wissen und Ideen,
wo er will. Irgendwo zwischen Velenje, Ljubljana,
New York und Kalabrien.
www.ma-ma.sii

BESCHREIBUNGEN DER MURSA-WEINE
Valentin Bufolin

SOMMELIER, BOTSCHAFTER FUR
ITALIENISCHEN WEIN, DIREKTOR

VON BuroVIN

Er wurde am 27. Januar 1982 in einer Gast-
wirtsfamilie in Sempeter pri Gorici geboren. Er
wuchs in der Winzerfamilie auf und Wein ist
seine Lebensleidenschaft. Er interessiert sich fiir
die Details, die Besonderheiten, den Ursprung
des Weins, das Verstehen seiner Herstellung und
nicht zuletzt fiir die Philosophie und Kultur des
Winzers und der Region.

Er ist Sommelier 1. Grades (2007 - Verein
fiir die Entwicklung der Trinkkultur - ,,Sloweni-
scher Sommelier"), ausgebildeter Weinverkoster
(2009 - Fakultit fiir Biotechnik - Universitdt
Ljubljana), Sommelier 1. und 2. Grades (2012 -
AIS - Associazione Italiana Sommelier, Udine),
Sommelier 2. Grades (2013 - Verein fiir die Ent-
wicklung der Trinkkultur - ,,Slowenischer Som-
melier"), Sommelier 3. Grades (2015 - Verein fiir
die Entwicklung der Trinkkultur - ,Slowenischer
Sommelier"), Introductory Sommelier certificate,
Court of Master Sommeliers (2019), WSET 3
(2021 - BelVin Wine School).

Er war Marketingdirektor bei Lidl Slovenija
d.o.o. (2016-2020), Verkaufs- und Marketing-
direktor bei Vipava 1894 d.o.o. (2020-2022),
Partner und Direktor bei Vino d.o.o. (2021-2022)
und ist Griinder von BufoVin, Unternehmensbe-
ratung, s.p. (2021-2022). Er ist kaufmdinnischer
Koordinator und Weinberater bei DRINX, einem
Unternehmen der BARGROUP.

Er ist seit vielen Jahren in verschiedenen
Weinausschiissen titig und hat auch verschie-
dene Workshops auf Weinfesten organisiert. Er
ist aktiv an der Ausbildung neuer Sommeliers
beteiligt. Er ist Vizeprisident des Vereins fiir die
Entwicklung der Trinkkultur - ,Slowenischer
Sommelier” und der derzeit beste Sommelier
Sloweniens.

www.bufolin.com
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MARO
Litmerk 44a
2270 Ormoz

Ljubljanska cesta 75
3000 Celje
SLOWENIEN

T +386 40 870 980
WWW.MARO-WINE.COM
masa.samec@maro-wine.com
info@maro-wine.com
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GESTALTUNG / FOTOGRAFIE Marko / Peter und Matija Marin§ek, www.ma-ma.si
WEINBESCHREIBUNGEN Valentin Bufolin, Sommelier, www.bufolin.com
DRUCKEREI Grafika Gracer
2025




