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PENINA MORFOZA JE POKLON ARHITEKTU DUSANU SAMCU,
VNUKU JOSIPA MURSE IN DEDKU NOSILKE KLETI MARO -
MASE SAMEC.

Njegovi 100-letnici rojstva (1925-2010) je bila posvecena prva in hkrati jubilejna penina kleti
MARQO, poimenovana po eni njegovih strasti — kristalih, na katere se je geometrijsko navezoval v
svojem raziskovalnem projektu >Modul in proporc v arhitekturic iz leta 1975, v katerem je gradil
svoje izzivalne teze, vezane na naravni zakon harmonije.

V arhitekturi in dizajnu so kristali in njihova struktura eden od navdihov za sodobno obliko-
vanje. Morfoza (iz grske besede morphé - oblika) se nanasa na proces preoblikovanja, spremi-
njanja oblike ali preobrazbe. Morfoza opisuje tudi spremembe kamnin in mineralov skozi cas.

Dusan Samec je uporabljal matematicne in geometrijske zakonitosti mineralov v svojih
projektih, zlasti opazno v svojem granitnem opusu spomenikov v Sloveniji.

V arhitekturi in urbanizmu se pojem morfoza nanasa na proces spreminjanja in razvoja
prostorskih oblik, stavbnih struktur in mestnih tkiv. Morfoza je tako spremljala samostoj-
nega arhitekta, urbanista, oblikovalca in raziskovalca Dusana Samca skozi vse ustvarjalne
faze njegovega poklicnega Zivljenja. Njegovo znanje je presegalo okvire estetike in vedno
sledilo inovativni uporabnosti ter konkurencnim zakonitostim. Zato so njegovi projekti
ter oblikovne resitve za industrijo napredni, funkcionalni in Se vedno uporabni, aktual-
ni. Dusan Samec je bil arhitekt z veliko arhitekturno zapuscino.
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PENINA MORFOZA KLETI MARO POVEZUJE ARHITEKTURO, MINERALOGIJO
IN PROCES NASTANKA VINA, KI JE REZULTAT FASCINANTNE BIOLOSKE IN
KEMIGNE MORFOZE.
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PENINA MORFOZA

PENINA MORFOZA vas Ze ob prvem stiku ocara
s svojo nezno in elegantno prezenco, ki jo spremlja
Zivahna, a prefinjena svezina, znacilna za najboljse
penine iz hladnejsih vinorodnih okolisev. V kozarcu
se razpre vabljiva in kompleksna aromatika, kjer
prevladujejo socne note vinogradiske breskve, ki jih
dopolnjuje nezna sladkoba vanilijevega biskvita.
Mehurcki so drobni in vztrajni, kar Se poudari
obcutek prefinjenosti in Cistosti izraza.

Na okusu penina nadaljuje svojo zapeljivo
zgodbo. Struktura je nezna, a obenem polna, z ravno
pravsnjo mero sveZine in mehkobe. Vanilijev biskvit se
ponovno pojavi v ozadju, tokrat se bolj zaokrozen, z
lepo podprto noto zrele hruske, ki penini doda socnost
in fin zakljucek. Vse skupaj se sklene v izjemno
uravnotezen pookus, ki dolgo ostaja na nebu in vabi k
naslednjemu pozirku.

KULINARIGNA SPREMLJAVA

Zaradi svoje neznosti, elegance in harmonicnega
prepleta sadnih ter biskvitnih not, se ta penina
izvrstno poda k Stevilnim jedem. Odlicna je kot
aperitiv, Se posebej v druzbi lahkih predjedi, kot so
svezi kozji siri, carpaccio iz bele ribe ali fin prsut.

S svojo aromaticno Sirino lepo zaokroZi tudi jedi s
perutnino, rahlo dimljenimi ribami in testeninami v
nezni smetanovi omaki.

Za bolj sladek zakljucek jo lahko ponudimo ob
biskvitnih sladicah z vanilijevo kremo ali hruskami,
kjer se sadno-biskvitne note penine subtilno poveZejo
z desertom.

SERVIRANJE

Penino priporocamo servirati pri temperaturi med
6 in 8 °C, v rahlo odprtih kozarcih za penece vino,
ki omogocajo razvijanje arom in poudarijo njeno
elegantno strukturo.

KLASICNA
BRUT
POPOLNOM

0,375L
alk: 11,0 vol. %
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KLeET MARO predstavlja tradicijo vinarstva
mocne vinarske rodbine iz 17. stoletia: M A § A
SAMEC, potomka RODBINE MURSA,
nadaljuje tradicijo vinarstva s spostovanjem
naravnih danosti odli¢nih vinogradniskih leg, z
ohranjanjem izvornih znacilnosti grozdnih sort in
s skrbnim negovanjem vina skozi proces zorenja v
kleti.

Vinogradi leZijo na vzhodnem, soncnem delu
Slovenije, v vinorodnem okolisu Stajerska Slovenija
- na najlepsih legah Ljutomersko-Ormoskih goric, v
blizini znamenitega Jeruzalema, ter se uvrséajo med
prestiZne tri odstotke vinogradov z najboljso lego na
svetu in idealnih razmerah za pridelavo vrhunskega
vina. Odlicne podnebne razmere z vec kot 200
soncnimi dnevi v letu, hladnimi no¢mi ter mineralno
bogata tla neko¢ na tem mestu leZzecega Panonskega
morja, ki je oblivalo danasnje vinogradniske grice
kot otoke in nanje naplavilo rodovitno, mineralov
bogato plast zemlje — mesanico peska in gline - so
kot nalas¢ za vinogradnistvo. Vsi vinogradi leZijo
na strmih pobocjih, pokritih s travo, kar onemogoca
erozijo tal in olajsa gojenje vinske trte.

Rocna trgatev zagotavlja najkakovostnejso
osnovo za proizvodnjo odlicnega vina.

MA | RO MARO
SINA— | DBINA— | WINE

m>




